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Forord

En stor del af det mel, der forhandles i danske butikker er importeret fra udlandet. Mel af hgj bagekvalitet
importeres ofte fra udlandet, men det blandes op med dansk produceret bradhvede af ringere kvalitet for at holde
prisen nede, da iser transportomkostningerne er lavere for det hjemmeproducerede korn. I en situation med
stigende kornpriser bliver den relative udgift til transport mindre, og der er derfor risiko for, at den
hjemmeproducerede bradhvede far vanskeligere konkurrencevilkar i forhold til den importerede bredhvede.

Stiftelsen Hofmansgave har i 2008 udskrevet en prisopgave om at ”.......fremme tiltag, der bevirker at danske
landmeend kan producere mere bradhvede af hoj kvalitet og til konkurrencemeessige priser”. Jeg vil med denne
besvarelse gerne give mit bidrag til at fremme bredhvedeproduktionen i Danmark.

Prisen pa bredhvede kan gares mere konkurrencedygtig ved at producere en darligere kvalitet, og kvaliteten kan
forbedres, hvis man accepterer en hgjere pris. Jeg er derfor glad for, at opgaven lyder pa at vurdere bade kvalitet
og konkurrencedygtig pris i sammenhzng, for det ene ville let kunne lgses, hvis det blev set isoleret fra det andet.

Dansk landbrug og dansk bradhvedeproduktion stdr imidlertid med et helt kompleks af problemer, der ogsa
rekker ud over pris og kvalitet. For at undga at stille forslag til lesninger, som vil forsterke nogle af de andre
problemer, som landbruget og breadhvedeproduktionen stér i, vil jeg besvare opgaven ved at beskrive en reekke
forskellige problemer forbundet med dansk bradhvedeproduktion, og herud fra vurdere, hvordan man kan fremme
bradhvedeproduktionens vilkar i Danmark s& vidt muligt uden at forstaerke andre problemer, som landbruget star i.

Hvad er kvalitet?

At forsege at definere begrebet kvalitet er et meget spreengfarligt emne. En definition kunne vere den vare, som
forbrugerne helst vil have. Imidlertid strider den definition mod andre opfattelser af begrebet kvalitet, idet
forbrugerne ofte i praksis gér hen og keber déarlige usunde varer med kort holdbarhed, ogsa selv om det ikke er det
billigste. Omvendt vil det vare for snavert at kalde en fedevare for kvalitet, blot fordi den er sund, for hvis den
smager grimt og ser uappetitlig ud, vil ogsé dette stride imod den almindelige opfattelse af kvalitet.

Nér forbrugerne keber en vare, som kan betegnes som varende af darlig kvalitet, s& skyldes det ofte
utilstraekkelig information om varen eller om alternativerne. Ofte betales en uforholdmeessig hej pris for en
markevare, selv om der findes tilsvarende eller bedre produkter til en lavere pris, som forbrugerne blot ikke har
kendskab til.

Nar jeg i det efterfalgende vil anvende begrebet kvalitet, vil jeg forsage at inddrage flere aspekter af
kvalitetsbegrebet. Hvor intet andet er naevnt vil jeg ved kvalitet forstd det, som forbrugerne ville foretrekke, hvis
de var fuldt oplyst om produktet og om mulige alternativer. Dette betyder, at eksempelvis miljeforhold har
betydning for produktets kvalitet i den udstrekning forbrugerne tilleegger det betydning.

Hvad er en konkurrencedygtig pris?

En pris er det, som forbrugeren giver til producenten for at f4 en vare. I tilfeeldet bradhvede betaler forbrugeren
noget af prisen i form af de penge, hun leegger i butikken, nar hun keber melet, men sterstedelen af prisen betales
enten i form af skat, som gér videre til landmanden i form af landbrugsstette, eller i form af et forringet miljo, som
oger samfundets omkostninger eller begranser herlighedsverdien i samfundet eller indtegterne eksempelvis i
form af tab af fiskerimuligheder eller turisme. Landbruget kan eksempelvis ikke vaere tjent med at oge
produktionen eller kvaliteten af bradhvede ved at tilfore meget kvalstof, hvis konsekvensen bliver at
befolkningen mister tilmodigheden med landbrugets forurening, og af den grund kreever reduktioner i
landbrugsstatten.

Det er saledes ikke nogen helt enkel sag at definere, hvad en konkurrencedygtig pris er, men givet er det, at hvis
man alene vurderer handelsprisen, som landmanden far udbetalt fra foderkompagniet, og ikke indrager i det
mindste en vurdering af de samfundsmaessige og holdningsmaessige konsekvenser, sa risikerer man at save et dybt
hak i den gren, man sidder pa. Desvarre formér jeg ikke at lave en fuldstendig gkonomisk beregning, som
inkluderer de gkonomiske omkostninger ved miljgforringelser, og en magtpolitisk konsekvensanalyse af
betydningen af landbrugets image i befolkningen. Til gengaeld kan jeg se, at enhver beregning, der ikke inddrager
disse forhold, vil vere behaftet med sé stor fejlmargen, at den risikerer at gore mere skade end gavn i vurderingen
af den rette strategi for forbedringen af bredhvedeproduktionens vilkdr i Danmark. Af denne grund har jeg valgt
en stil, hvor jeg forseger at inddrage mange forskellige aspekter af problemet i en kvalitativ vurdering i stedet for
en egentlig beregning, som jeg pa forhdnd er bevidst om, vil vaere beheftet med alvorlige fejl.

Side 2 af 15



Jeg vil saledes i besvarelsen forsgge at angribe problemstillingen fra en meget bred vinkel og kommer i den
forbindelse ogsé ind pa problemstillinger, som normalt ikke forbindes med bradhvedes pris og kvalitet. Jeg hiber
pé denne mide at give et positivt bidrag til udviklingen af den danske bredhvedeproduktion.

September 2008

Anders Borgen
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Den danske brodhvedes historie

Hvede var blandt de forste afgreder, der kom til Danmark i form af énkorn og emmer ved overgangen til
yngre stenalder, og senere i broncealderen kom spelten hertil. Imidlertid har disse primitive afgrader den
ulempe, at avnen sidder fast pa kernen, hvilket besverligger udterskningen, ikke mindst for oldtidens
kvinder, der mitte gore det med primitive hdndredskaber.

Da dverghveden kom til Danmark i begyndelsen af jernalderen forsvandt énkorn, emmer og spelt derfor
hurtigt, sandsynligvis fordi dvaerghveden taerskede rent.

I vikingetiden, da danskerne rejste mere ud i verden og kom hjem med nye spandende ting, har de
sandsynligvis bade taget bageopskrifter med hjem fra sydlige himmelstreg, som stillede starre krav til
kornets evne til at haeve, og har ogsd hjembragt den almindelige hvede. Samtidigt blev klimaet mildere,
hvilket muliggjorde dyrkning af sorter, som maske ikke havde kunnet klare sig tidligere. Siden da har den
almindelige rade hvede (Triticum aestivum) veret den dominerende hvedetype i Danmark.

Ved gentagen dyrkning af korn, hvori der er en genetisk diversitet og mulighed for krydsning mellem
planter, vil kornet gradvist tilpasse sig de givne vilkar. Planter med darlige dyrkningsegenskaber vil blive
udkonkurreret af planter, der bedre kan klare sig, og landmaend har utvivlsomt ogsd i et vist omfang udvalgt
de bedste partier og de bedste planter til videre dyrkning. P4 denne made har sorter af almindelig hvede, som
kom til Danmark i vikingetiden, lagt grunden til udvikling af de danske landsorter af hvede.

Nar planter konkurrerer indbyrdes, er det alt andet lige en fordel at vaere hgj, og en population vil derfor
blive hgjere og hgjere indtil den nar en hgjde, hvor lejesad ikke leengere giver hgje planter en
konkurrencefordel. I perioden fra middelalderen og frem til midten af 1700-tallet blev det danske landbrug
gradvist mere og mere udpint pa grund af ikke baredygtige produktionsformer og en stigende
befolkningsteethed efter pestens afslutning, og de danske landsorter har givet vis tilpasset sig dette vilkar.
Den danske brune hvede, som landsorterne i Danmark blev kaldt, beskrives i litteratur fra 1800-tallet som
serdeles ngjsom med hensyn til naeringsstoffer sammenlignet med importeret hvede.

Hvede er overvejende selvbestgvende, og hvert aks i en landsort kan derfor udvealges i marken og
opformeres til en ny sort, hvor alle planter er genetisk ens, i modsetning til landsorter, hvor der er genetiske
forskelle mellem planterne.

I 1800-tallet startede noget, som ma betegnes som en genetisk revolution. Forstdelsen af Darwins teorier og
Mendels love vandt indpas, og udviklingen af plantesorter og husdyrracer begyndte hurtigt at fa indflydelse
pa landbruget, forst og fremmest i England. Den forste renliniede hvedesort kom til Danmark i 1874. Det var
Squarehead, som kom fra den skotske planteforaedler Samuel D. Shirriff.

I modsatning til den danske brune hvede, s var Squarehead mere strastiv, og kunne derfor bedre udnytte
de naeringsstoffer, som i modsetning til forholdene i 1700-tallet nu var blevet tilgeengelige i dansk landbrug.
Klgveren var kommet til landet, og drening og mergling var blevet udbredt i landbruget, ligesom
udskiftningen gjorde, at husdyrgedningen bedre kunne fordeles pa landbrugsarealet. Derfor var der i lgbet af
1800-tallet kommet langt flere naeringsstoffer til rddighed, og den brune danske landhvede kunne ikke
udnytte denne ressource, fordi den som landsort tilpasset neringsfattig jord gik i leje, ndr den blev tilfort
gadning. I slutningen af 1800-tallet havde Squarehead stort set fortreengt den brune danske landhvede.

Overgangen til mere strastive sorter var sdledes et ngdvendigt skridt for at udnytte det udbyttepotentiale,
der 13 i de nu tilgengelige naeringsstoffer, men der var ogsa nogle problemer med Squarehead, forst og
fremmest vinterfastheden og bagekvaliteten. En landsort, hvor planterne er forskellige, ville gradvist have
tilpasset sig den danske vinter, men Squarehead var stort set renliniet, og derfor identisk fra ar til ar, og
kunne derfor ikke af sig selv tilpasse sig den danske vinter.

Vinteren 1900-01 var meget streng, og nasten alle planter af Squarehead i Danmark udvintrede. Pa
Tystofte forsegsstation var der dog i hvert fald to planter, der overlevede vinteren, og der blev passet pa dem,
og de blev opformeret. Disse to planter udviklede sig til de to sorter Tystofte Smahvede og Tystofte Stand,
som i de folgende artier blev de totalt dominerende hvedesorter i Danmark. Stort set al senere
hvedeforadling i Danmark og resten af Nordeuropa har taget udgangspunkt i Squarehead eller dens
efterkommere. I 1918 dyrkedes Tystofte Smdhvede sdledes pd 70% af det danske hvedeareal.
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Squarehead og de sorter, der var foradlet fra den, var med deres stive strd, og dermed deres mulighed for at
udnytte udbyttepotentialet i gadningstilfersel, et tigerspring for dansk og nordeuropzisk landbrug.
Udbytterne steg og alle var glade. Men medaljen havde en bagside. P4 den ene side var landbruget blevet
mere falsom for @ndringer, hvilket sds blandt andet ved udvintringer i de kolde vintre 1880-81, i 1900-01, og
igeni 1911-12, men ogsa i de almindelige arlige forskelle i nedber, sol og naringsstoftilgengelighed, hvor
overgangen til renliniede sorter giver sterre udsving i udbytte og kvalitet fra ar til ar og fra mark til mark.
Dette kompenseres til dels, og ma nadvendigvis kompenseres af vedholdende planteforedling, for med
renliniede sorter er det planteforedlerens opgave at satte sig i den naturlige udvalgelses sted og tilpasse
sorterne til skiftende vilkar. Samtidig bliver landmanden i hgj grad athaengig af planteforadleren.

En anden ulempe ved Squarehead var bageevnen, som pa trods af hgjere gadningstilfersel langt fra levede
op til landsorternes kvalitet, men kvalitetsbegrebet var pa nogle punkter anderledes for 100 r siden, end det
er i dag. Hvedemel adskiller sig fra mel af byg, havre og rug bade ved at have en bedre bageevne, og ogsé
ved at veere mere hvid. For 100 ar siden har den vigtigste kvalitetsparameter for bageevne derfor veret, at
hveden var fti for andet korn, og dette ss pd melet primart ved dens farve. Selvom Squarehead som sddan
havde en darligere bagekvalitet end landsorterne, sa blev dette langt hen ad vejen kompenseret ved, at man
fik en renliniet sort, hvor man let kunne se og fjerne fremmede kornarter, og overgang til indkebt saseed,
hvor der var garanti for renhed gav et kvalitetslgft, som kompenserede for den darlige bageegenskab, som
karakteriserede Squarehead-hveden.

I starten af 1900-tallet blev der gjort store anstrengelser pa at forbedre farven i hveden dels ved at blege
kornet med kemikalier som klorgas, kvalstofilte, Nitrosylklorid, Benzoylperoxyd, Nitrosylsvovlsyre og
mange andre, og dels ved at indkrydse hvid hvede med sorter som Wilhelmina fra Holland og Stand-Up fra
England. Hvid hvede har i modsatning til almindelig hvede mindre farve fra polyphenoliske antioxidanter i
kerneoverfladen, hvilket gor iser fuldkornsmel hvidere end almindelig hvede, men samtidig vil planterne
vaere mere folsomme for spiring i akset og darligt faldtal. I modsetning til blegning, s kan den hvide hvede
have en rolle at spille i kvalitetsbegrebet ogsa i dag, men den ensidige fokusering pa farven som
kvalitetsbegreb i starten af 1900-tallet har ikke vaeret til gavn for planteforaedlingens evne til at skabe
kvalitetsbagehvede i Nordeuropa. Da dette senere omkring anden verdenskrig gik op for bagerierne, var det
for sent. De sorter, som besad den gode bageevne var foreldede isaer med hensyn til strastyrke og dermed
udbytte, og planteforeedlingen matte arbejde videre med det materiale, der var til rddighed. Samtidig fik
planteforaedlerne nye udfordringer med at skaffe resistens mod plantesygdomme.

I en landsort er plantesygdomme sjeldent et problem, for nér planterne er genetisk forskellige, vil
plantesygdomme ikke spredes i samme epidemiske grad, som i en renliniet sort, hvor alle planter er
modtagelige for de samme virulenstyper af patogener. Et hgjt gadningsniveau giver alt andet lige et hgjere
udbytte i en stréstiv sort, der ikke gér i leje, men det gor ogsa, at neringsindholdet i plantecellerne bliver
hgjere og celleveeggene relativt tyndere, hvilket begge dele gor planterne mere modtagelige for en lang
reekke af sygdomme og skadedyr. Mens planteforaedlingens fokus i starten af 1900-tallet 14 pé at sikre
strastive vinterfaste sorter, som var forudsetningen for at gge udbyttet, sd har den i anden halvdel af
arhundredet ligget pa resistensforaedling for at holde sorterne sunde. Begge del har varet pd bekostning af et
fokus mod at sikre en god bageevne i hveden.
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Brodhvedens bageevne og afregning

Den gode bageevne i hvede skyldes
indholdet af gluten. Gluten er en
kompliceret proteinstruktur, som for
planten er vanskelig at opbygge. Det 11

kraever store maengder af kvalstof til at 108 .

opbygge proteinet, og det igen kraever 5 106

energi. Alt andet lige vil meget ° . .

kvelstof og megen sol give et hgjt .% 104 e

proteinindhold og en god bageevne, & RS T o

hvis planten har de forngdne genetiske T 10 - s o

egenskaber for at sammensztte % 9.8 Déaindd

proteinet pa en hensigtsmassig made. S se R SO

Samtidig giver dette ogsé en forstaelse = 54 L e

for, at der er en negativ sammenhang ’ .o .
mellem udbytte og proteinindhold. . v

Planten kan ikke bruge den samme . I I l L I l
solenergi to gange til at danne bade L
stivelse og protein, og stivelse er forholdstal for udbytte

billigere for en plante at danne end
protein. Ser man pa moderne
hvedesorter, som de eksempelvis
praesenteres i Figur 1 og 2, sd kanman  Figur 1: Sammenhengen mellem udbytte og
som et groft gennemsnit regne med, at | proteinindhold i sorter af vinterhvede pé den danske
for hver gang udbyttet stiger med 10 sortsliste i 2008. Sorterne Opus og Tuareg, som udgor
procent, sa falder proteinindholdet med  @nos of den danske brodhvedeproduktion er markeret. Som
1 procentpoint. det fremgdr ligger disse sorter ikke i den haje ende med
Nar landmanden skal velge en sort, s&  hensyn til proteinindhold. Kilde: Landscenteret,
skal han altsé tage hensyn til relation www.sortinfo.dk
mellem udbytte og proteinindhold, og
sammenholde den med den pris, han kan salge kornet til. Som hovedregel afspejler prisen ikke denne
udbytterelation, og landmanden tilskyndes pa denne made til at vaelge sorter, der prioriterer udbytte over
kvalitet. Danmark har tradition for at afregne korn efter et kategorisystem, hvor korn inden for samme
kategori (bredkorn/foderkorn) afregnes efter samme eller nasten samme pris uanset proteinindholdet og
uanset glutenkvaliteten. Det er ikke sddan, at dansk hvede nadvendigvis har et lavere proteinindhold end
udenlandsk hvede. Danske landmand valger blot sorter med et hgjere udbyttepotentiale og dermed lavere
proteinpotentiale, fordi de ikke i afregningen honoreres for en god kvalitet. Som hovedregel er den mest
dyrkede bradhvedesort i Danmark derfor den sort, der ligger tattest pd, men de fleste ar lige over
minimumskravene, fordi der ikke er en tilskyndelse for at gare det bedre end den nedre granse for kravet til
bradhvede.

Protein indeholder meget kvalstof, og tildeling af kvalstof til hvede ager alt andet lige proteinindholdet i
kernen. For at optage den tilfarte gedning skal denne forst oplases i vand. Det er som bekendt sjeldent et
problem i den danske sommer, for hos os er nedberen nogenlunde jevnt fordelt over aret. I Central- og
Sydeuropa er det anderledes. Ofte falder der ikke regn i perioden fra vinter til host, og hveden er derfor
henvist til at forsyne sig af det kvelstof, som var til rddighed ved vakstsaesonens start. En sen
eftergadskning med kvelstof for at gge proteinindholdet, som det ofte praktiseres i Danmark, vil ikke nytte,
da den ikke ville kunne optages. Maske er dette en del af forklaringen pa, at der i disse lande altid har vaeret
mere fokus pé sorternes bageevne frem for pa gadningstilfarslen, mens det i Danmark har veret omvendt.
Mens vi i Danmark opdeler hvede i foderhvede og bredhvede, s& opdeles alene bredhvederne i eksempelvis
Ostrig i hele 9 forskellige grupperinger efter bageevne. De hvedesorter, som i Danmark dyrkes som
bradhvede, fravalges under sydligere himmelstrag, fordi kvaliteten er for darlig, og i stedet valges sorter,
som giver et lavere udbytte, men af en bedre kvalitet. At Dansk hvede generelt har en darligere bageevne end
hvede fra Sydeuropa skyldes ikke primert klimatiske forskelle, men derimod forskelle i sortsvalg, som igen
grunder i forskellige afregningssystemer.
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Som det fremgar af illustationen pé forsiden, sa er

det almindelig kendt, at varhvede har en bedre 122

bagekvalitet end vinterhvede. I gkologisk jordbrug = R .

dyrkes over halvdelen af hveden i form af varhvede, 145 o,

mens varhvede stort set ikke dyrkes i konventionelt 14 A 2

jordbrug. At det forholder sig sidan skyldes, at 2 135 f S

okologisk melproduktion i hojere grad er atheengig af 5 | . W oY > .

produktionen p4 hjemmemarkedet, dels pa grund af & o Yo

forsyningssikkerheden, dels pé grund af, at de £ 125

gkologiske forbrugere har sterre preeference for dansk a 12 .

producerede varer end forbrugere af konventionelle 115

fodevarer. 11 c
Hvis den danske bredhvedekvalitet enskes forbedret 105 v :

ved at have kvelstofnormen til bredhvede, sa vil det 10 ‘ ‘ ‘ ‘ ‘ ‘ |

sandsynligvis betyde, at landmanden vil valge sorter 7080 9 100 110 120 130 140

med et hgjere udbyttepotentiale, som ved et lavere Forholdstal for udbytte

kvaelstofniveau ville give for lavt et proteinindhold,
men som ved det hgjere proteinindhold kan komme op
i bradhvedekategorien. Resultater bliver siledes et
hgjere udbytte hvilket kan vaere godt nok for
landmanden, men ikke ngdvendigvis en bedre kvalitet.

Figur 2: Forholdet mellem udbytte og
proteinindhold i varhvede. Som det
fremgadr, er der en forholdvis pen
korrelation mellem udbytte og
proteinindhold, selvom forsoget deekker
over bdde gamle landsorter og moderne
sorter. Bemeerk endvidere proteinindholdet,
som er opndet i okologisk dyrkning helt

Alt i alt tegner der sig et billede af, at dansk
bradhvede godt kan produceres af en bedre kvalitet,
hvis der i afregningen var et incitament til at vaelge
sorter med et starre kvalitetspotentiale. Alt andet lige
vil en bedre kvalitet g& ud over udbyttet, men dette er

lige savel tilfeldet i Danmark, som i de lande vi uden tilfor soel af godning. T al fra
normalt importer bredhvede fra. Mordrupgdrd 2007. Upublicerede.
Brodhvede og miljoet

I Danmark er der netto overskudsnedbgr. Det betyder, at kvalstof, som ikke udnyttes af planterne, udvasker
til grund- og overfladevand. Vandoplaseligt kvalstof er i en natur med overskudsnedber en vaerdifuld
mangelvare, og planter vil i naturen altid forsgge at udnytte ressourcerne, og pd den made undga spild.
Planter, der visner og der, vil ikke kunne optage de naringsstofter, de efterlader. I Danmark er den naturlige
vegetation derfor lgvskov, og hvor den faeldes, er det graes og andre flerdrige planter, fordi kun flerarige
planter er i stand til at udnytte kvaelstofressourcerne optimalt i et klima med overskudsnedber. Etarige
planter har i det danske klima kun en naturlig niche som blanding med flerdrige planter, som kan udnytte
naeringsstofferne, nr den etrige plante visner og der, eller det forste &r efter en skovbrand eller andre
forhold, hvor jorden kortvarigt er blottet.

Hvede og de andre kornplanter er etdrige planter, som kommer fra et klima med sommerterke, hvor der
ikke udvaskes kvalstof efter host, fordi der ikke er overskudsnedber efter planternes ded. Nar sddanne
planter dyrkes i det danske klima, kan det ikke undgés at medfere kvalstofudvaskning, med mindre det
dyrkes i blanding med flerarige planter, eksempelvis et veletableret udleg af graes. Tidligere, hvor der var
koer pa neesten alle danske gérde, var graesafgreder da ogsa en fast bestanddel af saedskiftet og en stor del af
kornet blev dyrket med udlaeg. I vore dage, hvor landbruget er opdelt i planteavisbrug, svinebrug og
kveaegbrug, kan sadskifterne ikke lengere begraense udvaskningen, idet hovedparten af kornet dyrkes i
ensidige saedskifter udelukkende med etarige afgrader. Grundvandet, der, sger og de indre farvande i
Danmark er derfor blandt de mest kvalstofforurenede i verden, og arsagen er den ensidige korndyrkning, og
blandt kornet isaer hveden, fordi den som overvejende vintersaed ikke sa let kan dyrkes med udlag.

Man kan med forskellige tiltag begraense udvaskningen med kvelstof fra landbruget ved at undga
udbringning af gadning om efteraret, og med udstyr til nedfeldning af gylle m.v., men den grundleggende
problemstilling med ensidig dyrkning af etdrige afgrader i Danmark vil altid medfere kvealstofudvaskning,
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og landbruget ma derfor se i gjnene, at med det herskende dyrkningssystem vil der permanent vare en
interessekonflikt i forhold til den resterende befolknings interesser.

Forureningen af vandmiljeet er i dag sd udtalt og s velkendt af alle relevante aktgarer, at det ikke er
realistisk, at forureningen pa sigt kan opretholdes pa det nuvarende niveau. Diverse nitrathandlingsplaner,
vandmiljghandlingsplaner, gadningsplaner m.v. er et udtryk for en stigende politisk erkendelse af, at der i
fremtiden skal ske begraensninger i den permanente forurening, som landbruget bidrager med. Ser man lidt i
de politiske krystalkugler, herunder EU's Vandrammedirektiv, s mé de hidtidige handlingsplaner blot
betegnes som forsmag pa fremtidens politiske tiltag, som vil fortsatte indtil problemet er lgst. Fremtiden for
dansk landbrug er derfor, at kornproduktionen skal forega ved et lavere godningsniveau, og/eller ved en
radikalt anden dyrkningsform, hvis landbrugets anseelse i befolkningen skal genoprettes.

Den primare indtaegtskilde i landbruget er den animalske produktion, og produktion af dansk bredhvede
giver i denne situation kun mening, hvis de danske forbrugere eftersperger dansk produceret bagehvede.
Onkurrencen for dansk bradhvede kommer ikke primert fra udenlandske bregdhvedeproducenter, men fra
produktionen af dansk foderkorn. Landbruget er derfor athangig af sit image i befolkningen for at skabe en
eftersporgsel pd hjemmemarkedet. I strid med virkeligheden tror mange danske forbrugere, at dansk hvede er
mindre pesticidbehandlet end importeret hvede, men til gengald er de faerreste forbrugere klar over, at
hvededyrkningen er en af de mest kvalstofforurenende afgrader i landbruget. Da kvalstofforurening har en
mere fremtraedende plads i den offentlige debat end pesticidproblematikken, sa er hveden ikke blevet
udpeget som prygelknabe i miljgdebatten, og der er en efterspergsel pa hjemmemarkedet efter dansk
produceret bradhvede. Imidlertid er denne eftersporgsel skrgbelig, fordi den bygger pa et spinkelt
informationsniveau, som let kan andres.

Dansk landbrug har i dag et generelt dérligt image i befolkningen pa grund af forureningen med
naeringsstoffer. Proteinindholdet i bradhveden kan isoleret set haeves ved gget kvelstoftildeling, selvom
effekten som tidligere omtalt er tvivlsom i sterre stil, fordi det blot vil give anledning til @ndringer i
sortsvalget, men det vil endvidere vare pa bekostning af landbrugets image som hovedsynderen i det
forurenede vandmilje. S& leenge landbrugets image i befolkningen i sd hgj grad er styret af debatten om
forureningen af vandmiljget, er det ikke til gavn for landbruget at fore en kampagne for at tilfore mere
kvealstof til bradhveden. Landbruget kan lige s& godt farst som sidst erkende, at forureningen af vandmiljeet
med kvelstof skal reduceres markant, og at dette vil medfere en reduktion i kvaelstofnormen til bredhvede
sével som til andre afgrader. Med en dyrt kebt lobby-indsats kan det maske lykkes midlertidigt at heve
kvelstofnormen til bradhvede, men det er en strategi, som ikke vil byde pé en langsigtet lgsning i en fremtid,
som stedse vil kreve reduktioner i kvalstofforureningen, og det vil fastholde landbruget med et image som
bagstreberisk og modstander af at bidrage til losningen af et af samfundets aller alvorligste
forureningsproblemer.

Der er derfor behov for, at der fokuseres pa andre strategier for at haeve kvaliteten af den danske bredhvede,
i stedet for ensidigt at kere en kampagne for at have en kvelstofnorm, som for det forste ikke vil lgse
problemet fordi den med de nuvarende afregningsformer vil blive kompenseret ved @ndringer i sortsvalget,
og som for det andet skader branchens omdemme overfor forbrugerne pa hjemmemarkedet, hvor stort set
hele produktionen skal afsattes.

Markedsforing og imagepleje

Brgdhvede i Danmark kan produceres i fin kvalitet, og danske forbrugere vil i udgangspunktet gerne kebe
danske varer. For at udnytte dette marked mé landbruget og andre akterer leegge en strategi og treffe nogle
valg. Disse valg vil vare afgarende for, i hvilken udstreekning det vil vaere muligt for brugerne at fa
tilfredsstillet deres efterspargsel, og for landmandende om de kan afsatte deres varer.

Den optimale situation for afsetningen af en vare er, ndr kunden har et loyalt forhold til producenten. Hvis
kunden foler en sammenherighed med producenten, vil hun vere villig til at give en merpris for produktet og
pa anden made gavne producentens interesser.

For at skabe en loyalitet med producenten er det ngdvendigt, at forbrugeren har tillid til producenten, og
helst have en opfattelse af, at producenten og forbrugeren har et felles mél: Den optimale kvalitet til en for
begge parter rimelig pris. Kan man opnd dette forhold mellem forbruger og producent, opndr man en
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loyalitet, som er uvurderlig.

Dansk frugtavl har i mange ar haft et image af, at Danmark er velegnet til produktion af a&bler og anden
frugt, men at produktionsvilkarene er ulige og har gjort, at det er synd for frugtavlerne, at danske frugtavlere
sprajter langt mindre end i udlandet, og at kvaliteten var langt bedre. Frugt og grentavlere er i befolkningens
gjne helte, som pa ulige vilkar ger en samfundsnyttig tjeneste ved at opretholde en hjemmeproduktion af en
god kvalitet, og at de udenlandske avlere nermest snyder ved at bruge kemikalier, der er forbudt i Danmark.
Med et sddant image kan man opna en merpris for produktet, og skabe en loyal kundekreds pa
hjemmemarkedet.

Ogsa for den gkologiske produktion er det lykkedes at skabe en fellesskabsfelelse mellem forbrugerne og
de landmaend, der producerer varerne. Ogsa i denne branche er det lykkedes at skabe forhold til
producenterne, som gor forbrugerne loyale og villige til at give en merpris for varerne, som i mange tilfelde
langt overgar meromkostningerne ved produktionsformen.

Situationen for landbruget som helhed i Danmark adskiller sig markant fra frugt- og grentbranchen og fra
den gkologiske branche. Landbrugets image i befolkningen er i dag er praeget af en generel opfattelse af, at
landbrugets forurening med kvelstof og sprejtegifte er massiv og til skade for bdde samfundsgkonomien og
befolkningens og naturens velferd. Endvidere er det en udbredt opfattelse, at landbruget ikke bidrager
tilstrekkeligt med skattebetaling, men til gengeld forkeles med uigennemskuelige statteordninger, som
giver ulige konkurrenceforhold i forhold til de stakkels fattige bender i U-landene.

Dansk landbrug er generelt kun i begranset grad athaengig af danske forbrugere. Langt hovedparten af
danske landbrugsprodukter eksporteres, eller for kornets vedkommende bruges som révare for produktion af
ked til eksport. Dette har i hgj grad praeget dansk landbrugs optraden i offentligheden. Reprasentanter for
dansk landbrug er meget ofte i medierne, og giver her udtryk for landbrugets gnsker og behov. I denne
forbindelse tages der sjeldent hensyn til, at det er forbrugere, der er modtagere af budskaberne. Budskaberne
er ofte noget med, at landbruget kraever lempeligere miljetilladelser, fordi det vil gavne gkonomien, og
dermed eksportindtegterne. Det er budskaber, en valger typisk reagerer positivt pa, men som forbruger
reagerer man anderledes. Dette er en af baggrundene for, at landbruget generelt har et anstrengt forhold til
forbrugerne pa hjemmemarkedet, og det er til skade for afsetningen af bradhvede, som primeert selges pa
hjemmemarkedet.

Hvis kundernes loyalitet overfor den dansk producerede bradhvede skal forbedres, si krever det, at
landbrugets repraesentanter tager dette problem alvorligt, og anleegger en anden stil, end nar de argumenterer
for dansk landbrugs generelle krav, som primert gelder hensynet til eksporten. Danske forbrugere ved godt,
eller har i hvert fald en opfattelse af, at gget kvealstof- og pesticidforbrug og indferelsen af GMO er til skade
for miljeet og/eller produktkvaliteten. Det er derfor til skade for afsatningen af landbrugsprodukter pa
hjemmemarkedet, nir reprasentanter for dansk landbrug giver udtryk for gnsker i den retning. Tvertimod
ber der gores en indsats for give et indtryk af, at dansk landbrug tager udgangspunkt i forbrugernes gnsker,
og forsgger at minimere anvendelsen af de stoffer, som forbrugerne har et negativt forhold til. Svensk
landbrug er eksempelvis géet aktivt ind i udviklingen af varmebehandling og biologisk bekempelse som
alternativ til kemisk bejdsning. Det er den slags uopfordrede initiativer pa at lose miljoproblemer, som har
medvirket til at give eksempelvis svensk landbrug et bedre image end dansk landbrug.

Personligt s jeg gerne, at landbruget @ndrede stil i forhold til miljgdebatten generelt, og det ville
utvivlsomt forbedre markedsforholdene for dansk bredhvede, men der kan ogsé anlegges en andret stil
isoleret i forhold til bredhvedeproduktionen, pad samme made som det er lykkedes for bade frugt- og
grontbranchen og for den gkologiske branche. Disse branchers omdgmme er markant anderledes end
jordbrugets som helhed.

P4 bredkornomrédet er der gjort forseg pd imagepleje med frivillige aftaler om begreensning af anvendelsen
af stréforkortere, og i mindre omfang anvendelsen af RoundUp fer hgst, men initiativerne er kommet for sent
i forhold til den offentlige debat, og har veret utilstrekkelige til at opveje den generelle opfattelse af
bredkornomradet.

Man bliver nedt til at markedsfere dansk produceret bradhvede som et kvalitetsprodukt, der adskiller sig fra
de produkter, og de forhold, som forbrugerne er imod. Det er kvalstofforureningen af vandmiljeet,
pesticidresterne i produkterne, og det er sundheden generelt. Landbruget skal skabe succeshistorier ved i det
mindste at geore forseg pa at forbedre produktet.

Debatten om kvaliteten af den danske bredhvede er blandt bade landbruget og forbrugerne praeget af en
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opfattelse af, at Danmark i virkeligheden ikke egner sig til produktion af bredhvede, og at dansk landbrug
derfor bliver nadt til at forurene lidt ekstra med isar kvelstof for at producere en bare nogenlunde
bagekvalitet. Udover, at denne opfattelse er forkert, s er det det darligst tenkelige udgangspunkt for at
skabe det tillidsforhold mellem forbrugere og landbruget, som er forudsatningen for at fa tilfredse loyale
kunder.

Udgangspunktet for en strategi for at fremme dansk bradhvedeproduktion ma tage udgangspunkt i dette
fundamentale problem. Hvis den danske brgdhvedebranche skal genoprette sit omdemme blandt kunderne pé
hjemmemarkedet, sd bliver den nadt til at definere sig som en selvstaendig branche, der iser med hensyn til
landbrugets forurening adskiller sig fra det generelle billede af dansk landbrug og retter sig ind efter
kundernes ensker for at forbedre sit image og skabe en loyal kundekreds.

Mel- og bregdproduktionen i Danmark er overvejende pd udenlandske, is@r svenske, heender. Det kan derfor
ikke forventes, at disse akterer vil vere drivkraften i at promovere dansk bradhvede i forhold til udenlandsk.
En promovering af dansk bradhvede ma komme fra landbruget selv. Med landbrugets nuvarende image i
befolkningen er det en vanskelig opgave, og vil kreve en langsigtet indsats, som ikke blot kraever
imagepleje, men som kraver reelle @ndringer og fravalg af potentielle produktionsfremmende indsatser.

Dansk landbrug giver dbent udtryk for et gnske om at gge kvalstoftildelingen til bradhvede, og giver
udtryk for ensket om adgang til nye pesticider og genmodificerede planter. Uden at tage stilling til den
miljemassige effekt, hvis disse ensker blev opfyldt, sé er det i den nuvarende situation gdeleeggende for
landbrugets omdemme i befolkningen og for at skabe loyale forbrugere.

Dansk landbrug skal vise, at der kan laves god bagekvalitet af hjemmeproduceret hvede. Erfaringer med
gkologisk landbrug, og med gamle landsorter viser, at det godt kan lade sig gare at lave bradhvede af endog
meget fin kvalitet selv ved et forholdsvis lavt kvalstofniveau. Det krever andre sorter og det kraever serlig
dyrkningsteknik, men det kan godt lade sig gore, hvis viljen er til stede. Forbrugere slutter op om sddanne
produktioner, og betaler villigt en merpris ud fra en folelse af sammenherighed med eksempelvis de
gkologiske landmand. Forbrugerne foler, at de og den gkologisk landmand ferer en felles kamp mod
forureningen og for den gode kvalitet. Det er dette idealforhold, som landbruget som helhed, eller i det
mindste bredhvedebranchen, skal forsgge at gare efter. At skabe en opfattelse af, at dansk landbrug har det
samme mal som de danske forbrugere: God kvalitet produceret i et rent Danmark.

Brodhvede og sundheden

Hvede er i dag et basisneringsmiddel, som ikke bare bruges til franskbred, boller og kager, men som ogsa
indgar som tilsetningsstof til en lang reekke andre fodevarer. Sddan har det imidlertid ikke altid veeret.
Tidligere var hvede i Danmark en forholdsvis sjelden afgrede i landbruget og i husholdningen. I 1907
udgjorde det danske hvedeareal séledes kun 3,7% af landbrugsarealet i Danmark, og produktionen var
koncentreret pa gerne. Begrebet hvedebredsdage udtrykker netop tidligere tiders virkelighed, hvor hvedebred
kun var noget, man spiste til ganske serlige lejligheder, hvor der var noget vigtigt at fejre. Til daglig spiste
man byggrad og rugbred, mens hvede var forbeholdt adelen og hgjtiderne.

At hveden forst i de senere ar er blevet en hovedafgrade i Danmark skyldes flere forhold. Hvede er en
forholdsvis naringskrevende afgrade, og i de udpinte jorder for klgver, maergel og drening revolutionerede
landbruget i 1800-tallet, har hvede givet for ddrlige udbytter ssmmenlignet med de andre afgrader.

Imidlertid kan der ogséa vare andre forklaringer pa, at hvede ikke tidligere var et hovedneringsmiddel for
danskerne. Hovedparten af hvedesorterne indeholder a-gliadin, som nogle personer ikke kan tale, og som i
vaerste fald kan udvikle celiaki eller glutenallergi. Tendensen er primert arvelig betinget, men miljeforhold
spiller ind p&, hvorndr og hvor alvorligt allergien udvikler sig. Der er stor forskel pa, hvor udbredt gluten-
intolerance er i forskellige befolkninger. Siledes er det meget sjeldent forekommende i Afrika, mens det er
mest udbredt i Nordeuropa. Om den hgje forekomst i Nordeuropa skyldes, at der ikke har veret sa stort et
selektionspres pa os, fordi hvede ikke har vaeret s udbredt i Nordeuropa, som laengere syd p4, eller omvendt
om det lave indtag af hvede i Nordeuropa netop skyldes, at vi ikke s godt kunne tile hveden er uvist. Uanset
hvad, sa er det et problem, at indtaget af hvede er steget sd voldsomt i de sidste 100 ar i Danmark, hvor s
stor en del af befolkningen ikke kan tale det. Isar i vore dage, hvor maden ikke l&ngere laves fra bunden
med rene ravarer, men hvor en stor del af maden indkebes mere eller mindre industrielt behandlet, og hvor
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det er svert for glutenallergikere af se pa et produkt, om det er fri for hvede.

Der er forskel pa hvedes indhold af a-gliadin, og nogle linier af énkorn er helt uden o-gliadin. Af
planteforaedlingsvej er det derfor muligt at udvikle sorter af hvede, som bedre vil kunne tiles af
glutenallergikere.

Gliadiner er proteinstoffer, som udger en del af gluten komplekset i hvede. Gliadiner har forskellige
molekylstarrelser, og de mindste kaldes a-gliadiner, mens de storre kaldes henholdsvis -, y- eller Q-
gliadiner. Der er fremsat teorier om, at et hgjt indhold af a-gliadiner er udtryk for en ufuldsteendig
proteinsyntese, hvilket blandt andet kan skyldes et hgjt ggdningsniveau eller en sen gedskning. Andre
hypoteser, der arbejdes med er at den stigende intolerance overfor gluten skyldes den hérdere glutenstruktur,
som kendetegner moderne sorter og isar sorter fra det sydlige Europa sammenlignet med gamle sorter og
hvedesorter fra det nordiske omrade. Ofte vil gamle sorter vere hgjere og mere bledstrdede, hvorfor de heller
ikke taler s& meget kvalstofgadning. Der kan derfor ogsa vare en sammenhaeng mellem de to teorier.

Ved at gd proaktivt ind i problematikken omkring glutenallergi har bradhvedebranchen en mulighed for at
skabe en folelse af, at branchen arbejder mod de samme mal som forbrugerne.

Et andet af de alvorligste erneringsproblemer i vort samfund er fedme, hjerte-karsygdomme og diabetes-2,
som ogsd kan vere pavirket af det stigende forbrug af hvede. Iser fedme og diabetes-2 skyldes helt eller
delvis svingninger i blodsukkeret, som igen skyldes ikke blot et hgjt indtag af sukker, men ogsa andre
omsattelige kulhydrater. Kostfibre forleenger omsatningen af stivelse til sukker i blodet, og et lavt indtag af
kostfibre giver derfor store svingninger i blodsukkeret, som igen forer til belastning af skjoldbruskkirtlen,
som giver sukkersyge eller sultfornemmelse, som ferer til storre indtag og dermed fedme.

I modsatning til byg og havre, som tidligere udgjorde en stor del af vor kost, sa indeholder hvede ingen -
glukaner, der er meget vigtige vandopleselige kostfibre. Zndringen fra tidligere tiders kost, som indeholdt
meget byg, havre og rug, til vore dages kost, hvor hvede har overtaget deres plads i den daglige menu, er
ikke den eneste forklaring, men uden tvivl en af de faktorer, som har fort til den neermest epidemiske
udvikling af fedme, hjerte-kar sygdomme og diabetes-2.

Mel bestar primeert af stivelse, som er lange kader af sukker. Kederne kan vere grenede (amylopektin)
eller ugrenede (amylose). Jo sterre andelen af amylose er i stivelsen, jo hurtigere nedbrydes den til sukker,
og dermed giver de svingninger i blodsukkeret, som kan fere til diabetes og fedme. Der findes linier af korn
helt uden amylose, sdkaldt waxy wheat, og som altsa nedbrydes langsommere under fordgjelsen, og dermed
vil vaere mindre tilbgjelige til at fordrsage fedme og diabetes. Der har hidtil mest vaeret debat om hvede med
@ndret amyloseindhold i forbindelse med gensplejsning, men der findes ogsé sorter, som er fremkommet ved
traditionel planteforaedling ud fra naturlige mutationer. Der er séledes mulighed for, at bredhvedebranchen
kunne markere sig positivt ved at undersgge mulighederne for at lgse et et forbrugernes problemer.

Mel bestér af klid, kim og frehvide. I klidfraktionen er langt hovedparten af kostfibrene og mineralerne
koncentreret, og i kimen ligger er stor del af vitaminerne. I frohviden er indholdet af energi i form af stivelse
meget hgijt.

Hovedparten af dansk produceret mel fremstilles pa valsestole, mens man tidligere malede kornet pa
mellesten. P4 en valsestol klemmes kornet i stykker, mens det pa en stenkvern naermest rives i stykker.
Denne forskel bevirker, at man pa en valsestol kan frasortere kimen fra melet. Kimen indeholder en stor del
af kernens olie, og ved at fjerne kimen fra melet kan melets holdbarhed forlenges, fordi olie har et tendens til
at harske. Ved at frasortere fedtfraktionen fra melet frasorterer man imidlertid ogsa de fedtopleselige
vitaminer, forst og fremmest E-vitamin. E-vitamin er vigtig for blandt andet frugtbarheden.

Fertiliteten i den danske befolkning er faldende, og dette er der mange grunde til. Et stigende indtag af
hvedemel, hvorfra kimen og dermed E-vitaminet er sorteret fra, er ikke den eneste arsag til den faldende
fertilitet i befolkningen, men det er til gengeld ret sikkert, at det er én af de faktorer, som bidrager til at
pavirker udviklingen i negativ retning, ligesom frasorteringen af kostfibrene sammen med kliddet bidrager til
udviklingen af fedme og diabetes-2.

En vigtig parameter for melets indholdsstoffer er dets friskhed. I en intakt kerne er vitaminer, enzymer og
andre metabolitter beskyttet af antioksidanter m.v., men sa snart kernen er malet til mel er disse eksponeret
for nedbrydning, iser oksidation.

I friskmalet mel er enzymaktiviteten hgj, hvilket er godt for bageevnen, og ogsa for forbrugerens sundhed,
men til gengeeld er pH-vardien ogsa hgj, hvilket ikke er godt for bageevnen, hvis man alene haver dejen
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med geer.

Virkeligheden for megen dansk mel er, at det salges forholdsvis friskt i en butik, men kommer s til at sta
forholdsvis leenge hjemme i kekkenet inden det er brugt op. At salge frisk mel for at opnd et sundere produkt
for forbrugeren kraever derfor samtidig en oplysningskampagne, der fortaeller forbrugerne om den
®ldningsproces, som melet vil gennemga, hvis det ikke bruges med det samme.

Selvom melet indeholder mange gavnlige stoffer sdsom vitaminer og mineraler, sa er disse i hvede for en
stor del bundet i stoffet fytin, som ger dem utilgengelige. For at gore den tilgaengelig for den menneskelige
organisme skal fytinet forst nedbrydes. Dette gores med fytase, som naturligt findes i hvedemel, og som
kornet frigiver, ndr det tilsettes til vand i tilstreekkelig lang tid.

Dej haves normalt med enten surdej eller geer. Hevning med gaer gir normalt hurtigere end med surdej, og
jo mere ger der tilsattes, jo hurtigere haever dejen. Mange forbrugere og bagerier gnsker af rationelle grunde
en hurtig haevning, men ved denne h&vemetode nar fytasen ikke at nedbryde fytinet, og mange vitaminer og
mineraler passerer derfor gennem organismen uden at blive optaget.

Hvedemel er ikke nogen uproblematisk fadevare i forhold til nogle af de alvorligste af befolkningens
helbredsproblemer, men i modsatning til forholdene pd miljgomradet, sd er det ikke landbrugets skyld, og
der er s vidt vides ikke forskel p& dansk produceret og udenlandsk mel i den henseende. Mel er ikke bare
mel, og den danske bredhvedebranche har sdledes nogle muligheder for komme pé forkant med udviklingen
og pa den made skabe sig en position som en, der er allieret med forbrugerne i kampen for sunde fadevarer.

Tekniske muligheder for forbedring af brodhvedens kvalitet

Tilseetningsstoffer i mel

Mel betegnes i EU som et basis-naringsmiddel, og som sddan er det meget begraenset hvad der ma tilsettes
til mel, som salges direkte til slutbrugeren. I praksis er det kun ascorbinsyre, der tilsattes til det mel, der
selges i detailhandlen. Ascorbinsyre tils®ttes til melet for at sikre, at melets bageevne er nogenlunde den
samme, uanset hvor gammelt melet er.

Brod haeves normalt med geer og/eller surdej. Dejen haever bedst med en forholdvis lav pH-vaerdi, og hvis
ulagret mel skal haeve uden surdej og med en kort havetid, sa bliver ph-veardien ikke optimal. Hvis der
anvendes surdej eller lagret mel er der ingen forskel, men for at sikre, at pH-verdien altid er tilstraeekkelig
lav, tilsettes det meste mel ascorbinsyre.

Mel, der szlges til bagerier adskiller sig markant fra mel solgt i detailhandlen, for herfra selges ikke mel,
men brad, hvor kravene til deklarering er markant anderledes. Industrielt mel er derfor ofte tilsat en lang
rekke af enzymer, som medvirker til at gge melets haeveevne, vandbindende evne, krummestruktur og
holdbarhed. Anvendelsen af forskellige xylanaser, amylaser og peroxidaser i den industrielle bredproduktion
er en af forklaringerne p4, at det hjemme i kekkenet er vanskeligt at lave et brad, der ligner det, der findes pa
hylderne i detailhandlen og i bagerierne.

Sortering pa basis af enkeltkerner

Ligesom der er forskel pé protein- og glutenindhold i forskellige hvedesorter, og fra mark til mark, si er der
ogsa forskelle fra plante til plante inden for samme sort og mark, og der er forskelle fra aks til aks indenfor
samme plante, og der er forskelle pa kernerne fra toppen til bunden af samme aks.

Nér man i dag vurderer kvalitet i et kornparti, ger man det ved at analysere en tilstrekkelig stor prove til, at
det kan belyse et gennemsnit for partiet. Det svarer godt til den virkelighed, som kornet skal anvendes til, da
melet jo bliver lavet af hele afgraden, og ikke af de enkelte kerner med al deres forskellighed.

Det er af teknisk vej muligt ikke kun at analysere enkeltkerner, men ogsa at sortere kernerne rationelt pa
baggrund af analysen af enkeltkerner. Dette giver helt nye perspektiver for mglleri- og foredlingsindustrien.
Hvor man tidligere tenkte i forskellige sorter eller ggdningsstrategier, som giver en forskellige
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gennemsnitlige forhold mellem kvalitet og udbytte, sa vil det i fremtiden veere muligt at tage et naesten
hvilket som helst hvedeparti, og ud fra en sortering af kernerne adskille de kerner, der egner sig til
bredbagning fra de kerner, der egner sig til kiks eller foder. Det vil ikke leengere vaere sddan, at der er én sort
med hgjt gluten-indhold, der egner sig til bagehvede og en anden med hgjt udbytte, der egner sig til foder. I
stedet vil alle sorter egne sig til begge dele, blot med den forskel, at i nogle sorter vil der vare en stor
fraktion til bagning og en mindre til foder, og i andre sorter omvendt. Prisrelationerne mellem bagehvede og
foderhvede vil afgare, om den ene sorte er rentabel i forhold til den anden. Endnu er teknologien forholdsvis
ny, og som anden ny teknologi dyr i implementering, men teknologien er forholdsvis simpel og
driftsomkostningerne begransede.

Jeg er ikke i tvivl om, at denne teknologi om fgje ar vil vaere rentabel og blive implementeret som standard
i alle mgllerier. Dette vil revolutionere den made man taenker pa i forholdet mellem udbytte og kvalitet. Det
er kun en forholdsvis lille del af den danske hvedeproduktion, der anvendes til bred, og sortering pa
baggrund af enkeltkerner vil altid kunne forsyne ikke bare hjemmemarkedet med kvalitetshvede, men efter
alt at demme ogsa gare Danmark til et eksportland, da Danmark sandsynligvis har bedre forudsetninger for
at implementere teknologien hurtigere end de lande, hvorfra vi i dag importerer bagehvede.

Konklusioner og anbefalinger

Der er ingen tekniske eller klimatiske forhindringer for, at bredhvede i Danmark kan laves i en udmaerket
kvalitet, og kvaliteten kan sikres med andre midler end ved at age kvalstofnormerne til bradhvede. Det er
primeert afregningssystemet for bradhvede, der gar, at bredhveden produceres i en kvalitet, der ligger tet pa
den nedre grense for at opfylde kvalitetskravene.

Der kan tages ny teknologi i brug, eksempelvis sortering af korn pé basis af enkeltkerner, som kan forbedre
kvaliteten, uden at det koster i udbyttet pd markniveau. Dansk landbrug er generelt hurtige til at tage ny
teknologi i brug, og har derfor gode forudsatninger for at komme pa forkant i forhold til vore konkurrenter.

I modsatning til hovedparten af danske landbrugsprodukter, der gér til eksport, sd afsattes bradhvede
primert pd hjemmemarkedet. For at forbedre gkonomien i dansk bradhvedeproduktion ber der gennemfares
en malrettet imagepleje overfor de danske forbrugere, og skabes en tillid til erhvervet, som kan sikre
forbrugernes loyalitet og preeference for dansk produceret bredhvede. Landbrugets modstand mod
miljeforbedringer i den offentlige debat er i dag den starste forhindring for at skabe et sddan tillidsforhold
mellem forbrugere og producenter. For at opna et trovaerdigt resultat ma landbruget veere villig til at give
afkald p4 visse produktionsfremmende hjelpemidler i form af kvalstofnormer, forbrug af pesticider og
indferelse af GMO. Denne imagepleje kan gennemfores isoleret pd bradhvedebranchen, eller det kan geres
pa landbruget som helhed.

For at forbedre producenternes image skal der skabes en opfattelse af, at Danmark er velegnet til
bredhvedeproduktion. Dette kan gares ved et bedre sortsvalg, som igen kraver, at landbruget presser pa for
afregningsformer, som premierer kvalitet hgjere i forhold til kvantitet.

Hvedemel var tidligere er luksusprodukt, men forbruget er i de seneste 100 ar steget gradvist, og udger nu
et basislevnedsmiddel. Andre kornarter som byg, havre og rug har en bedre ernaringsprofil, og overgangen
til primeaert at spise hvede har forsterket nogle af de vasentligste helbredsproblemer, som den danske
befolkning i dag star med, eksempelvis fedme, hjerte- kar-lidelser og diabetes. Der findes muligheder for at
forbedre sundhedsprofilen pa hvedemel i forhold til disse lidelser, og dansk landbrug ber ga foran i
udviklingen af sddanne korn- og melprodukter. Derved kan landbruget opna et image som en partner, der er
allieret med forbrugerne for at lgse de problemer, som optager forbrugerne.
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Bilag 1.

Oplysning om indsenderen

Jeg er 47 ar og er ph.d. i jordbrugsvidenskab og tidligere adjunkt ved Landbohgjskolen. I de sidste
6 ar har jeg arbejdet som selvstendig radgiver for bl.a. sdsedfirmaer og forskningsinstitutioner med
fokus pa sortsvalg og sdsaedskvalitet.

Huvis jeg skulle gd hen at vinde en premie for indsendelsen af denne opgave, vil pengene blive
brugt pa et foredlingsprogram for purpurhvede og andre antioxidantholdige kornsorter, som jeg har
pabegyndt.

Kontaktinformation:

Anders Borgen

Houvej 55

9550 Mariager

e-mail: borgen@agrologica.dk

homepage: www.agrologica.dk
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