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Mange ofwologishe landmand far veret med pd marfvandringer de forride & De frar naturlig interesse

dyrfening med for medet naring og faalsioffer.

De gamle kornsorter
fra genbanken var
kommet op af jorden,
og pa Merdrupgards
arlige markvandring
kunne man bade
snuse og smage pa
de historiske
afgreder

DE citka 50 fremmedte til
markvandrinden  fortige
torsdad aften mellem lynde of
Slanderup | Mordsizlland war
utiimodide sjizle, ndr det daldt
fedevarelovalitet.  Dansk  land-
brugs industrivarer af haj emsak
tet kvalitet er ikke lzndere nok.
Swaret er bare ikhe yderligere for
zding, Nermest det modsatte.

Inspiration til fornyelse kun-
ne kormme fra de tusindwvis af
nedfrosne fre i den nordiske
denbank, som har spiret en-
dang og dannet basis for for-
fedrenes mad.

Svarelligger i fraene
Mogdle af fraene har forladt fry-

sebolsen of er wakt il live
iden, fakket vaeret Per Crupe
pd Mardrupdard of Anders
Borden fra raddivningsfirmaet
Adrocolica.  Deres  projekt
handler om udnyttelse af plan-
tedentiske ressourcer of kerer
nu pd fredje 8 med forventet
efterbevilling fra Fadevaremi-
nisteriet.

- Formalet med projektet er
at sede tilbade dennem freene
of undersede, om vi kan hente
nodle af de tabte kvaliteter fil-
bade i moderne korndyrkning.
| aften skal gesterne se, hwar
lang vi ef ndet, sider Per Gru-
pe. okolodisk landmand pd
Merdrupgard siden 1982,

Den varme sommeraften var
den perfekte ramme for gatu-
ren ud til de mangde kornsok
ter, som stod i langde striber pd
marken. D'e modne kerner blew
nulret mellerm fingrene, kvast
mellern tznderne of smagdt pd
tungen, men en edentlig wor-
derind & hornets ederskaber
kornmer forst efter hesten.

- Vi skal ferst finde od af,
fvad det kan brudes il Om
der odsd kan laves bxredydtid
gkonomi ud af det, siger Per
Crupe.
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Adronom Anders Borden, (th) er mellemled
mellem genbanken of planieavieren Per
Crupe. Han hender froenes edensfaber og
forizxller om de forsieellide fworntypers sar-
fende off edenskaber. (Foios: Bfrgftte Sen-
derborg)

B har polentide
Mange skologiske landmaznd
har weret med pd mathvan-
drinder de forrige 3 De har
naturlig interesse i emnet, for-
di de damle kornsorter ikke
passer til dyrkning med for
medet naring of kvzlstoffer.
Men denne dang havde varts-
folkene rettet imvitationerne
specielt til mikrobrydderierne.
- De er interesseret i byd,
fordi de derne wil kwvalitetsud-
vikle malt il deres el. Deres
produkter skal profileres den-
nern smag og kvalitet, of det
kra@wer nye rdvarer. Cerme dan-
ske. P& markerne stdr der ma-
ske ti garle sorter, som man
kan lawe malt af. Men fardan
smagder det, of ednet det sid fil
al? Det skal wi finde od af
sammen, sider Per Crupe.
Anders Borden wil gennem

sin elspertise derne hjzlpe
danske mikrobrygderier til at
udwikle deres eden platfarm,
Fvor unikke malttyper kan ud-
vikles med et dansk eller nor-
disk brand.

- 1 Danmark er maltprodukdi-
onen alt for stremlinet il eks-
petimenter. Der b fo store
maltproducenter  herhjemme,
of de laver kun malt til medet
store, ensartede produktioner.
Derfor keber mikrobrygderier-
ne basismalt i udlandet. ¥i vil
detne uchikle basismalt her
hjernme, siger Anders Borden.

De smé skaber formyelse

Per Kplster har siden 2005
haft dodkendt mikrobrydder
pa Fudlebjerddaard i Nordsjz!-
land, og han ser projektet pd
Merdrupdard som et led i et
vidtidt innovationsarbejde.

Brydmester Hans-Ole Klatlund fra BrewPub
bod pd smagsprover, mens Per Grupe (i)
forsadte at folde stummet under konirol.

- Ligesorn vi ilke kun skal have
brad fra supermarkederne, shal
i ilke kun have el fra nogle fa
brydderier.  Mikrobrydderierne
har mobiliteten of hsten til in-
navation, ag i skal vare med til
at drive udviklinden frem of in-
spirere andre, siger han.

Da det fadlige var overstiet,
blev deltagerne budt pd frisk-
bryddet al fra Brew Pub i Ke-
benhavn samt smagdsptever ftra
bred badt af mel med nogle af
de eftertradtede efenshaber.

- Men i 54 detne, at endnu
flere forbrugere fik sjnene op
for lvalitetsforskellen i mel-
produkfer. Vores projekt skal
skabe endnu flere smadsvaria-
tioner, bade til el of bred, 5-
der Per Grupe.

Af Birgitte Senderborg

Smags-
dommere
dumper
dansk mel

- Forzdling har
udhulet kvaliteten,
og dansk mel
mangler variationer.
Yi kunne lave meget
hedre mel til pasta
af nordiske
kornprodukter, og
hvorfor skal man
bruge den samme
mel til bred og
kage. spurgte to
kokke pa
markvandringen

Kornsarter i dad mang|er
smagsvarianter, of dansk
bagerkultur med Culdbage-
ren i spidsen har ramt bun-
den. Yok of kodebodsshri-
bent Claus Brandt er udlzrt
bager of stod | mangde ar for
den  dennemsniflide  brad-
lwalitet | danshe baderier, da
han pludselig havde fiet
nok.

- Fortjenesterne blev star-
te od sterre, of bradet blev
rindere of rindere. Midt i fir-
serne kunne man lave et
tundstykke for 10 aere of
s&|de det for tre kroner. Der
war gaet duldfeber i bran-
chen, siger han.

Sammen med kollegaen
Carsten lunding skrev han
boden sSmadsdommernes i
2007, Markwandringen er et
led i researchen til en ny
bod, der skal bestd af op-
skrifter, somn kan f& smagden
frem i de enkelte karnsar-
ter.

Hye meliyper eflerlyses

De venter pd resultatet af
projektet pd Mordrupgird,
of hdber at ny widen om
smagsedenskaber i alternati-
wve kornsorter kan vaere med
til at hajne baderkulturen i
Danmark.

En ansegning hos Fadeva-
teministeriet skal give det
skonomiske rdderum, og de
to kokke har masser af ideer
til nye produkter.

- Wi il geme udvilde nye
meltyper til kade, bred of
pasta. Den damle bagdetkul-
tur tanker i lethed of ensar-
tethed, Det skal vi vk fra,
siger de.

Af Birgitte Sanderbarg



